
L a  R i s a c c a  
D A L L A  C U C I N A

LE NOSTRE CROCCHETTE DI SEPPIE E GAMBERI

UOVO CROCCANTE, ZUCCHINE MARINATE, CREMA DI MELANZANE ARROSTO

LINGUINE ALLA RISACCA, DAL 1972

LA FRITTURA DI MARE CON LE SUE MAIONESI

VAPORATA DI MARE, FINOCCHIO, ANETO E PANE AL POMODORO

SPAGHETTINI ALLE ARSELLE

MEZZI PACCHERI AI POMODORI E BASILICO

ORATINE DI VIAREGGIO ALLA BRACE, CHIMICHURRY, VERDURE DI STAGIONE

Our croquettes, made with prawns and cuttlefish (1,2,3,5,7,10,12,14)
10

Fried egg, marinated courgettes, roasted aubergine cream (1,3,5,10)
18

Linguine, with tomato, local fish, prawns, squids and calms (1,2,4,9,12,14)
22

Mix fried fish, with mayonnaise (1,2,3,4,5,10,12,14)
24

Steaming mix seafood, fennel, dill and tomato bread (2,4,9,12,14)
24

Spaghettini with arselle, small tipical local clams (1,14)
22

Mezzi paccheri with tomato and basil (1,9)
18

Fish of the day, chimichurry sauce, seasonal vegetables (4)
30

a Pranzo

TARTARE DI TONNO ALLA MEDITERRANEA, BURRATA AL BASILICO
Red tuna tartare, mediterranean style, with burrata and basil (4,7)

24
ZUPPETTA DI COZZE, VONGOLE E COLTELLACCI

Clams and mussels soup (9,14)
20

GRATINATO MISTO NELLO SPIEDO, LATTUGA, CILIEGIA, ROBIOLA E MANDORLE
Mix seafood au gratin, lettuce, cherry, robiola cheese and almonds (1,2,4,7,8,14)

35

IL PIATTO “POP” DEL GIORNO
Special of the day

1 Cereali contenenti glutine, 2 Crostacei, 3 Uova e prodotti a base di uova, 4 Pesce e prodotti a base di pesce, 
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi, 6 Soia e prodotti a base di soia, 7 Latte e prodotti a base di latte, 8 Frutta
a guscio, 9 Sedano e prodotti a base di sedano, 10 Senape e prodotti a base di senape, 11 Semi di sesamo e
prodotti a base di semi di sesamo, 12 Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupini e prodotti a base di lupini, 
14 Molluschi e prodotti a base di Molluschi.

N.B. : essendo presenti nella nostra cucina i suddetti allergeni,
ai sensi del REG. CE n. 1169/2011, non si possono escludere contaminazioni crociate.
SI PREGA DI INDICARE EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE

AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO DELL'ORDINE.



L a  R i s a c c a  
P A N E ,  F O C A C C I A  E  I N S A L A T E

FOCACCIA “LA PERLA”
CRUDO SANT’ILARIO, SALSA ROSA, LATTUGA,

PRIMO SALE

LA CAPRESE: POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA,  BASILICO

LA RAI: INSALATA MISTA, POMODORO, MOZZARELLA TONNO SOTT’OLIO, UOVA, MAIS, OLIVE

INSALATA GRECA: FETA, POMODORO, CETRIOLO, 
CIPOLLA, OLIVE GRECHE, ORIGANO, FINOCCHIETTO

Parma ham, pink sauce, 
lettuce, light cheese (1,3,7,10)

12

Tomato, Mozzarella, oregano, basil (7)
14

Mix salad, tomato, tuna, eggs, corn, olives (3,4,7)
16

Greek salad: feta cheese, tomato, cucumber, onion, olives, oregano, raw fennel (7)
16

a Pranzo

INDIVIA, CALAMARI E GAMBERI ARROSTO, UVA E NOCI, MAIONESE AL POMPELMO
Grilled endive salad, prawns and squids, grape and nuts, grapefruit mayo (2,3,8,12,14)

 20

INSALATA EOLIANA: PATATE LESSE, CAPPERI, OLIVE, POMODORINI, 
ACCIUGHE SOTT’OLIO, ORIGANO E BASILICO

Eoliana Salad: potatoes, capers, olives, tomato, tuna, anchovies, oregano and basil (4)
16

PANE, SERVIZIO E COPERTO
2 €

CEASAR SALAD: POLLO GRIGLIATO, LATTUGA, CROSTINI DI PANE ALLE ERBE, LA
NOSTRA SALSA CEASAR, PARMIGIANO REGGIANO, MELA VERDE

Ceasar Salad, grilled chicken, lettuce, roasted bread, ceasar sauce, parmigiano, apple (1,3) 
16

FOCACCIA “LIGHT”: VERDURE ALLA GRIGLIA,
FORMAGGIO PRIMO SALE

Mix grilled vegetables, light cheese (1,7)
10

FOCACCIA, PROSCIUTTO COTTO, ASIAGO,
CARDONCELLI, POMODORI SECCHI

Ham, asiago cheese, mushrooms, dried
tomatoes cream (1,7)

 12

FOCACCIA, TONNO SOTT’OLIO,
FIORDILATTE, POMODORO DATTERINO,
CIPOLLA ROSSA SOTT’ACETO, CAPPERI

CROCCANTI E BASILICO
Tuna, mozzarella, baby tomatoes, sweet and

sour onion, capers, basil (1,4,7)
12

FISH BURGER: PANE AL BURRO, BURGER DI
SPADA E GAMBERI, 

TZATZIKI, CETRIOLI E INSALATA
Fish burger, swordfish and prawns burger,

tzatziki sauce, cucumber and salad
(1,2,4,5,7,12)

16
FOCACCIA, BRESAOLA DELLA VALTELLINA,

PATÈ DI OLIVE DI GAETA, ZUCCHINE
GRIGLIATE, RICOTTA MANTECATA E SESAMO

Air cured beef, Gaeta olives patè, grilled
courgettes, ricotta and sesame (1, 7)

 12

AVOCADO TOAST: CROSTONE DI PANE,
SALMONE GRAVAD LAX, AVOCADO, 

UOVA STRAPAZZATE
Avocado Toast, with salmon, 
scrambled eggs, chives (1,3,4)

16

LA CAPRESE, CON IL PROSCIUTTO SANT’ILARIO
Caprese, with Parma ham (7)

18

S F O R N I A M O  O G N I  G I O R N I  I  P R O D O T T I  D A  F O R N O ,  N E L  N O S T R O
L A B O R A T O R I O  D E L L A  “ G A S T R O N O M I A  G I A N N O N I ”


